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Gli altri riconoscimenti che verranno assegnati

Menzionienonsolo

Questiglialtririconoscimenti
cheogniannoilconcorsoassegna:
Menzione speciale “Olio Biologico”
alprodottocertificatoanormadi
legge, che otterrail punteggio pil
altotragliolibiologicifinalisti;
Menzione “Olio Monocultivar”
dedicataall’oliomonocultivar che
haottenutoil punteggio pitialto;
Premio speciale “Amphora
Olearia” all'oliofinalistaconla
migliore confezione secondoi

parametridicompletezza,
chiarezzae contenutodelle
informazionial consumatore
indicate nell’etichettaenella
retro-etichetta, didesigne
funzionalita dellabottiglia,e di
capacitadeimaterialiimpiegatidi
valorizzare qualita e origine del
prodotto; Menzione dimerito
“Giovanelmprenditore” cheandra
almiglior titolare under 40 deglioli
ammessiinfinale—unattestodi
meritoandraai giovani produttori;
Menzione dimerito “Impresa

Donna” dedicataalla
valorizzazione edincentivazione
delleimprese femminiliarrivatein
finale,verraassegnataallimpresa
donnaconilpunteggio superiore;
Menzione dimerito “Impresa
Digital Communication” allarealta
aziendale cheinvestenella
comunicazione e nello sviluppo
dellaculturadigitale; Menzione di
merito “Giorgio Phellas - Turismo
dell’olio” aun’aziendafinalistache
siimpegnanellapropostadi
esperienzedioleoturismo,ingrado

divalorizzarel'olio eil territoriodi
appartenenza.Infine, per
promuovere laculturadellolio
italiano diqualita,anche
quest’annoverraassegnatoil
“PremioLekythos”,istituitoin
memoriadi Tonino Zelinotti,
storicopanelleader delconcorso,
ediGianFrancescoMontedoro,a
unapersona,enteoistituzioneche
sisiaparticolarmente distintonella
diffusionedellaconoscenza
delloliodiqualitainltaliae/o
all’estero.
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Concorso Ercole Olivario
Iscrizioni a1 nastri di partenza

La partecipazione E riservato alle aziende produttrici di extravergine di oliva
ottenuto dalla molitura effettuata nella campagna olivicola in corso

Iconcorsonazionale Ercole
Olivario é considerato
“oscar” dell’olioitaliano. Per
parteciparviiproduttori
olearidel Lazio devono
iscriversientroil 16 gennaio
prossimo. Duele principalinovita
dellaedizione di quest’anno:
laumento a’75/100 del punteggio
minimo necessario siaper
Iammissione degli oli alle selezioni
nazionalisiaperlapartecipazione
degli stessi produttorialle
iniziative di promozione e ai
progettidi “ExtraCuoca”edella
“CartadegliOli”;'incrementoa
centoventi del numeromassimo di
oliprovenientidatuttiiterritori
regionali,ammessialle finali
nazionali. Inoltre, il Regolamento
dello stesso concorso é stato
integrato con “La Gocciad’Ercole”.
Daricordare che quest’ultima
sezione é stataintrodottatre anni
fa,dopoifesteggiamentidei
trent’anni delle stesso concorso,
alloscopo disostenerele piccole
produzioni, realta che possono
contare su scarsi quantitativi.
Questo premio eriservatoalle
aziende che, puravendouna
produzionelimitata, riescanoa
produrreunlottoomogeneoda5a
9,5quintali. Lagiurianazionale
decreteralagraduatoriadei
vincitoriperle categorie fruttato
leggero, medio eintenso. Le
etichette selezionate verranno

premiate durantelacerimonia
finale. Anche perparteciparea
questasezione occorreiscriversi
entroil16 gennaio prossimo.
Tornando all’Ercole Olivario, gli
organizzatori precisano:
“Prosegueinoltreillavorodirete,
avviatoloscorsoannoconla
collaborazione dellevarie Camere
di Commercio territoriali, per
l’attivazionein molteregioni
italiane, diconcorsiregionaliche
faranno daselezione propedeutica
all’accesso al concorsonazionale,
conlamessainretedeiconcorsi
regionali gid esistenti,comead
esempiol’Oro Verdedell’'Umbria, il
Premio RomaEvoperil Lazioe
altriappositamenteindetti nei
diversiterritori”.
Achiandrannoi“templetti” di
Ercole Olivario 2025? Anche per
quest’annopotranno accedere
alleselezioninazionali,in
programmadal 14al 17 aprile
prossimiaPerugia,
esclusivamente sei oli per
ciascunaregione, che abbiano
ottenuto per’appuntoun
punteggiominimo di75/100
all’esame organoletticodelle
selezioniregionali,inlinea
indicativaiprimitreoli
classificatidiciascunadelledue
categorie: Dop/Igped
Extravergine. Nel selezionare gli
olifinalisti, ciascun territorio,
pudinviare un maggior numero
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diolirappresentatividi unasola
dellecategorie. Altermine delle
valutazioni, condottedauna
giurianazionale compostada
sedici espertiassaggiatori
selezionatitraquelli
appartenential panel di Ercole
Olivario, verraeffettuatala
proclamazione deivincitorinel
corsodelle giornate conclusive. A
ricevereipremi-intotale dodici
oli-sarannoiprimiclassificatidi
ciascunadelledue categoriein
garaperletipologie fruttato
leggero, fruttato medio e fruttato
intenso, mentre gli ulteriorisei
premiverranno assegnati,
indifferentemente dalla
categoria,inmodo proporzionale
alnumerodiolipresentiin
ciascunatipologiadifruttato. Da
precisare chel’iscrizioneal
concorso eriservataaiproduttori
diolioextravergined’olivadi
qualitaitaliano, ottenuto dalla
molituraeffettuatanella
campagnaolivicolain corso, che
potranno essere ammessicon un
soloolioperciascunadelle due
categorie. Produttori che possono

E considerato iscriversiattraversoil sito Ercole

I'Oscar Olivario, “Edizione2025”, che

dellolio consentediinviareladomandain

italiano  tempo realeoin alterpatlva
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Gli organizzatori

L'Ercole Olivario &
organizzato da Unioncamere
nazionale in collaborazione
conlaCamera di Commercio
dell’lUmbria e conil sostegno
dilCE,I’Agenziaperla
Promozione all’estero e
'internazionalizzazione delle
imprese italiane, il Ministero
dell’agricoltura, della
sovranita alimentare e delle
foreste, il Ministero delle
Imprese e del Made inltaly, e
conilsupportodel Crea
(Consiglio perlaricercain
agricoltura e 'analisi
dell’economia agraria), del
CentrodiRicercalngegneria
e Trasformazioni
agroalimentaridella Sede di
Pescara, delle associazioni
deiproduttoriolivicolie delle
istituzioniimpegnate nella
valorizzazione dell’olio di
qualitaitaliano.
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